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VINHOS

A HISTORIA DO VINHO NO BAIX0 ALENTEJO

[PARTE I]

Antes da vinha, o vinho

Fenicios, barro e mediterranizacao do consumo no Baixo Alentejo

TEXTO MANUEL BAIOA

CIDEHUS — CENTRO INTERDISCIPLINAR DE HISTORIA, CULTURAS E SOCIEDADES DA UNIVERSIDADE DE EVORA

4 histdérias que come¢am muito antes do lugar onde

parecem naturalmente pertencer. A do vinho no

Baixo Alentejo é uma delas. Hoje, quando falamos
de vinha, talha, adega, taberna e Sdo Martinho, pensamos
numa tradi¢cdo profundamente enraizada na terra alente-
jana. Mas o vinho chegou primeiro de longe. Antes de ser
paisagem agricola, foi novidade mediterranica; antes de ser
produzido localmente, foi bebida de prestigio; antes de nas-
cer da vinha alentejana, chegou em recipientes de barro,
transportado por rotas comerciais, rios, estudrios e contac-
tos entre povos.

A cultura da vinha e do vinho ¢é uma das mais antigas da hu-
manidade. Os vestigios mais remotos conhecidos da domesticagdo
da videira silvestre e da produgéo intencional de vinho remontam
a0 VImilénio a.C., no Caucaso Meridional, especialmente, na atual
Georgia. Af foram identificados recipientes cerdmicos com quase
oito mil anos, contendo grainhas de uva e residuos de acido tarta-
rico, sinal claro de que as comunidades neoliticas ja dominavam
a fermentacio das uvas. O vinho nasceu, portanto, da observa-
¢ao, da experimentaco e da capacidade humana de transformar
um fruto doce numa bebida nutritiva, conservavel e socialmente
valorizada.

Desde o inicio, vinho e barro caminharam juntos. A olaria per-
mitiu fermentar, guardar, transportar e proteger o vinho. Sem re-
cipientes ceramicos, a histéria desta bebida teria sido muito dife-
rente. O vinho precisava de uma casa; encontrou-a no barro. Essa
associagdo entre cerdmica e vinho, iniciada ha milénios no Oriente,

haveria de atravessar todo o Mediterrineo e deixar marcas dura-
douras no Alentejo, onde a talha se tornaria, muitos séculos depois,
uma das expressdes mais fortes da chamada “civilizagio do barro”.

DO CAUCASO AO MEDITERRANEQ

A partir desse nuicleo inicial a cultura da vinha e do vinho ex-
pandiu-se lentamente para regides que hoje correspondem a
Arménia, Azerbaijao, Turquia, Irdo, Levante, Egito, mundo Egeu e
Mediterraneo central. Ao longo desse percurso a videira foi sendo
selecionada, a producio aperfeicoada e 0 vinho passou a desem-
penhar papéis multiplos: alimento, medicamento, bebida de festa,
oferenda ritual, mercadoria e sinal de distingao.

Mas entreas primeiras experiéncias caucasianas e a chegada do
vinho ao extremo ocidental da Peninsula Ibérica passaram mais
de cinco mil anos. Esta distancia obriga a prudéncia. Ndo ha uma
linha simples e direta entre os primeiros vinhos do Caucaso e o fu-
turo vinho de talha alentejano. Ha, isso sim, uma longa circula-
¢ao de saberes, objetos, técnicas e habitos que, ao atravessarem o
Mediterraneo, foram sendo adaptados por diferentes povos.

No Sudoeste peninsular existiam videiras silvestres, ainda hoje
identificaveis em ambientes ribeirinhos, nomeadamente, nos va-
les do Guadiana e do Sado. Mas a presenca da planta néo significa,
por si s, a existéncia de vitivinicultura. Uma comunidade podia
conhecer a uva e consumi-la sem produzir vinho de forma orga-
nizada. Para fazer vinho era necessario algo mais: recipientes pro-
prios, dominio da fermentagio, técnicas de conservagio e habitos
sociais de consumo.

Por isso, aideia central é simples: no Baixo Alentejo o vinho terd
chegado antes da vinha cultivada. Primeiro veio como produto im-
portado, bebida rara e bem de prestigio. S6 mais tarde a viticultura
seria assimilada e a vinha se enraizaria na paisagem.

O0SFENICIOS EACHEGADA DOVINHO

Foi ja no I milénio a.C,, sobretudo, a partir do século VIIIa.C., que
os fenicios deram a conhecer o vinho ao extremo ocidental da
Peninsula Ibérica enquanto bebida, habito social e mercadoria va-
lorizada. Vindos do Mediterrneo oriental, atraidos pelos recursos
mineiros do Sudoeste peninsular, estes comerciantes estabelece-
ram feitorias, aproximaram-se das elites indigenas e criaram re-
des de contacto que uniam o Levante, o Norte de Africa, a Sicilia, a
Sardenha, a costa andaluza e o Sudoeste peninsular.

Com eles chegou mais do que vinho. Chegaram anforas, reci-
pientes cerdmicos, praticas de conservagdo, técnicas agricolas, sa-
ber oleiro mais desenvolvido e novos modelos de consumo. O vi-
nho ndo era apenas uma bebida que se comprava e vendia. Era um
produto de prestigio, usado nas relagdes entre comerciantes medi-
terranicos e chefias locais. Servia para negociar, oferecer, celebrar,
distinguir e aproximar.

Neste processo, os fenicios contactaram com comunidades
nativas do Ocidente peninsular culturalmente diversas, como
os tartéssios e, mais tarde, os conios, estabelecendo os primei-
ros contactos nas zonas de Cadis, Huelva e baixo Guadalquivir. A
transmissdo ndo foi mecinica nem unilateral. As populagoes lo-
cais receberam objetos e préticas estrangeiras, mas adaptaram-nas

Por isso, a ideia central é simples: no Baixo Alentejo o vinho tera chegado antes
da vinha cultivada. Primeiro veio como produto importado, bebida rara e hem
de prestigio. S6 mais tarde a viticultura seria assimilada e a vinha se enraizaria na paisagem.
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aos seus proprios contextos.

A influéncia fenicia deixou marcas que ultrapassam a econo-
mia. A propria escrita do Sudoeste, sistema gréfico de influéncia
fenicia adaptado a uma lingua indigena ainda hoje indecifrada,
testemunha essa transformacao cultural. As estelas preserva-
das no Museu da Escrita do Sudoeste, em Almoddvar, recordam
que o contacto com o Mediterrineo trouxe ndo apenas mercado-
rias, mas também sinais, formas de memoéria e novos modos de
representagao.

PELOS RIOS ENTRAVA O MEDITERRANEO

Ovinhonéo entrou no interior alentejano apenas por terra; chegou,
sobretudo, pelos caminhos de agua. Os estudrios do Guadiana, do
Sado e do Tejo funcionaram como portas de acesso ao interior pe-
ninsular, ligando o Baixo Alentejo, ainda que de forma irregular
e descontinua, as grandes redes do Mediterraneo ocidental. Por
esses corredores circulavam metais, cobre, prata, estanho e ou-
tros recursos dos povos nativos, mas também &nforas, cerdmicas
finas, adornos, perfumes, azeite, vinho e ideias trazidos pelos co-
merciantes fenicios. Neste comércio, o vinho ocupava uma posi¢io
especial: ndo era apenas uma mercadoria de troca, mas uma be-
bida de prestigio, consumida, oferecida e usada em rituais de ban-
quete que reforgavam aliangas entre mercadores mediterranicos e
elites locais.

No Alentejo, a presenga fenicia ¢ ainda fragmentaria, mas en-
contra apoio em achados arqueoldgicos relevantes. A descoberta
de uma 4nfora de tipologia fenicia do século VIII a.C. na serra
d’Ossa constitui um testemunho importante da circulagio pre-
coce de recipientes mediterranicos no interior. Nas Mesas do
Castelinho, em Almodévar, foram identificadas anforas com ves-
tigios de resina, dataveis entre os séculos V e I a.C., sugerindo cir-
cuitos de consumo e comércio de vinho no territério alentejano.

Estes achados sao importantes, mas devem ser lidos com pru-
déncia. Mostram circulagdo, contacto e consumo. Ndo permitem
ainda afirmar com seguranca quando comegou a produgio regu-
lar de vinho no Baixo Alentejo. A arqueologia permite-nos ver o vi-
nho a chegar, mas ndo nos autoriza a antecipar demasiado a exis-
téncia de uma viticultura plenamente estruturada.

BARRO, PEZE CONSERVACAOQ

Os fenicios dominavam técnicas de producio, conservagio e
transporte do vinho. Usavam lagares para a pisa da uva, deixando
o0 mosto escorrer por gravidade para tanques de recolha. Depois,
o vinho podia ser guardado em grandes recipientes cerdmicos
ou transportado em 4nforas alongadas e robustas, preparadas
para resistir as viagens maritimas e permitir a circulagio a longa
distancia.

A conservagdo era uma preocupagio central. O vinho antigo
era uma bebida fragil, facilmente sujeita a oxidagfo, a degradagao
€ ao avinagramento. Por isso, 0s recipientes eram muitas vezes im-
permeabilizados com pez ou resinas, que reduziam a porosidade
da cerdmica e ajudavam a proteger o vinho. A estas solugdes jun-
tavam-se outros recursos de estabilizacdo,
como mel, tomilho, alecrim, mirra e
ervas aromaticas, com fungdes si-
multaneamente conservantes
e sensoriais. A fina camada de
azeite colocada a superficie do
vinho, ou no gargalo de reci-
pientes selados, criava uma bar-
reira fisica contra o contacto
comoar.

Estas préticas podem pa-
recer estranhas ao gosto mo-
derno, habituado a vinhos
mais “limpos” e menos aro-
matizados, mas revelam uma
realidade essencial: o vi-
nho antigo era um produto
tecnicamente trabalhado.
Nio bastava produzi-lo; era

ANTONIO
CUNHA

Estela de Mesas do Castelinho, Museu da Escrita do Sudoeste
(Almodavar)
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Pithos Torre Velha 3, Museu Municipal de Arqueologia de Serpa

Primeiro chegou o produto.
Depois chegaram os recipientes
e os gestos. Mais tarde, chegaram
os conhecimentos agricolas
e técnicos que permitiriam
produzir vinho localmente.

necessario impedir que se deteriorasse antes de chegar ao destino.

Neste contexto, os grandes potes cerdmicos, 0s pithoi, assu-
mem especial importincia. Ndo devem ser confundidos direta-
mente com as talhas alentejanas atuais, mas pertencem a mesma
grande familia mediterranica dos recipientes de barro usados
para fermentar, guardar e proteger liquidos. A sua presenca no
Sudoeste peninsular mostra a antiguidade de uma relagdo que, no
Alentejo, ganharia extraordindria longevidade: vinho, barro, re-
sina e conservagao.

SERPA, ALMODOVAR E ALCACER DO SAL

Um dos achados mais expressivos desta fase é o pithos da Idade do
Ferro identificado na Torre Velha 3, em Serpa, hoje conservado no
museu municipal de arqueologialocal. Trata-se de um testemunho
eloquente da incorporacio de recipientes de matriz mediterranica
em contextos pré-romanos do Baixo Alentejo. Nao prova, por si s6,
produgcio local de vinho, mas revela a circulagio de objetos asso-
ciados a0 armazenamento e a cultura material mediterranica.

Em Almoddvar, as Mesas do Castelinho reforcam esta leitura.
As anforas com vestigios de resina ali identificadas revelam que o
interior alentejano conhecia bens e préticas ligados ao consumo de
vinho. A isto junta-se aimportancia simbélica do Museu da Escrita
do Sudoeste, onde as estelas funerdrias mostram como a influéncia
oriental se inscreveu também no campo da linguagem, da memoé-
ria e da representacio da morte.

Alcécer do Sal é outro ponto decisivo. Situada no estudrio do
Sado, foi uma das grandes portas de entrada do Mediterrdneo
no interior. Os kratéres gregos do século IV a.C. encontrados em
Alcécer revelam a circulagdo de vasos de prestigio e de modelos
culturais associados ao consumo ritualizado de vinho. Na Grécia
antiga, o kratér era usado para misturar vinho com agua, gesto
considerado civilizado. Beber vinho puro era sinal de barbaridade;
dilui-lo e partilhd-lo segundo regras era marca de cultura.

Estes vasos ndo transportavam apenas liquido. Transportavam
gestos. O vinho chegava acompanhado de uma forma de beber, de
conversar, de distinguir e de celebrar.

AMEDITERRANIZAGAO DO CONSUMO
O contacto entre populagdes indigenas do Sudoeste e comercian-
tes fenicios, gregos e cartagineses transformou as praticas de con-
sumo e a propria hierarquia social. O vinho, a baixela sofisticada
e os rituais de banquete tornaram-se instrumentos de prestigio.
Para as elites locais, beber vinho em determinados recipientes, se-
gundo cédigos vindos do Mediterraneo, era afirmar estatuto.

Este processo ¢ geralmente designado por mediterraniza-
¢do ou orientalizagdo. Ndo significa que as comunidades indige-
nas tenham abandonado a sua identidade. Significa que passaram
a integrar, reinterpretar e usar elementos mediterranicos nas suas
proprias formas de organizagio social. O vinho era um desses ele-
mentos. A escrita, os objetos funerdrios, os recipientes cerimicos e
0s vasos de prestigio eram outros.

O sympdsion grego, literalmente “beber em conjunto”, ajuda a
compreender esta mudanga. Era um ritual de sociabilidade, con-
versa, canto, culto e afirmacdo de pertenca. Naturalmente, uma
elite indigena do Sudoeste ndo bebia exatamente como um aristo-
crata grego. Mas a adogdo de vasos, praticas e codigos de consumo
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mostra que o vinho se tornou linguagem de distingéo.

A este nivel, a histdria antiga aproxima-se surpreendentemente
da cultura alentejana posterior. A taberna alentejana ndo é um sym-
pdsion grego, mas conserva uma ideia profunda: o vinho bebe-se
em companhia. Bebe-se a mesa, na conversa, na festa, no convivio.
0 vinho nunca foi apenas bebida; foi sempre relagéo social.

ANTES DE PRODUZIR 0 BAIXO ALENTEJO APRENDEU A BEBER

A histéria da chegada do vinho ao Baixo Alentejo deve ser enten-
dida em etapas. Primeiro chegou o produto. Depois chegaram os
recipientes e os gestos. Mais tarde, chegaram os conhecimentos
agricolas e técnicos que permitiriam produzir vinho localmente.
A vinha ndo se tornou imediatamente paisagem. Antes disso, o
vinho foi uma mercadoria exdtica, uma bebida rara, um sinal de
contacto com o mundo mediterranico.

Esta distingao ¢ essencial. As 4nforas, os pithoi, os kratéres e os
vestigios de resina falam-nos de circulagao e consumo. Falam-nos
de elites locais que incorporaram objetos e praticas vindas de fora.
Falam-nos de um Alentejo antigo ligado aos rios, ao litoral, aos me-
tais e a0 comércio. Mas ainda nao nos permitem afirmar, com se-
guranga absoluta, que existisse uma produgdo regular e generali-
zada de vinho no territdrio.

Mesmo assim, estes sinais bastam para mostrar que o vinho
entrou cedo na vida simbdlica e social do Sudoeste. Antes de ser
produzido em quantidade, foi desejado. Antes de ser popular, foi
prestigiante. Antes de ser cultura rural, foi cultura de contacto.

UMAHERANCA QUE FICOU NO BARRO

A grande heranca deste primeiro tempo talvez seja a associagdo en-
tre vinho, barro e sociabilidade. Os fenicios e outros povos medi-
terranicos trouxeram recipientes, técnicas e formas de consumo.
As populagdes locais receberam-nas, adaptaram-nas e deram-
-Ihes novos sentidos. Dessa aproximagao nasceu uma longa histé-
ria que, no Alentejo, encontraria no barro uma das suas matérias
mais persistentes.

Nao se deve dizer que o vinho de talha nasceu diretamente
nesta fase. Seria uma simplificacio. Mas pode afirmar-se que,
muito antes de existirem as talhas alentejanas tal como hoje as co-
nhecemos, ja o territdrio conhecia grandes recipientes ceramicos,
anforas resinadas, consumo ritualizado de vinho e modelos me-
diterranicos de sociabilidade. O futuro vinho de talha ndo nasceu
aqui, mas algumas das suas condi¢des culturais mais remotas co-
megaram a formar-se neste tempo.

0 que hoje parece profundamente alentejano comegou por ser
encontro. O vinho chegou pelo mar, subiu os rios, entrou em 4n-
foras, passou por feitorias, circulou entre elites e foi sendo incor-
porado nos habitos locais. A tradigdo nasceu do contacto, ndo do
isolamento.

Antes dea vinha se tornar paisagem do Baixo Alentejo, o vinho
foi uma promessa mediterrénica. Chegou como bebida de presti-
gio, como sinal de mundo e como convite a partilha. E talvez tenha
sido ai, nesse primeiro tempo de descoberta, que o Alentejo come-
gou a aprender uma das suas mais antigas licdes: o vinho cumpre-
-se quando é bebido em companhia.

Kratér(Alcéacer do Sal)



